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Uvod

KnjiZica, ki je pred vami, je namenjena predstavitvi ponudbe trzno usmerjenih
kmetij v Zgornjem Posocju. Obmocje, znano po aktivnem prezivljanju prostega
¢asa, skriva v svojih nedrih neprecenljive darove.

Narava ga je obdarila z lepotami, ki obiskovalcu pustijo pecat.

Navkljub zahtevnemu terenu ima kmetovanje dolgo tradicijo. Ze prve naselbine
dokazujejo povezanost prebivalcev z zemljo. Izkusnje so se prenasale iz roda v
rod in nekatera tradicionalna znanja so se ohranila vse do danasnjih dni. Na
pasnikih se $e vedno paseta bovika ovca in drezniska koza. Ceprav je obmog¢je
majhno, se ponasa z dvema vrstama avtohtonih sirov; bovski sir in sir tolminc sta
zascitena z geografskim poreklom. Dolgo tradicijo ima ¢ebelarstvo, ki slovi po
izredno kakovostnem medu. V zadnjih letih se vse bolj uveljavlja sadjarstvo.

Zavedamo se, da razvoj kmetijstva Se zdale¢ ni koncan, saj se razvijajo nove
panoge. Najmlajsa med njimi je kmecki turizem, ki ima za nadaljnji razvoj 3e
veliko moznosti in priloZnosti.

Knjizica vam bo v pomo¢ pri spoznavanju podezelja Zgornjega Posoc¢ja. Med
obiskom predstavljenih kmetij boste lahko v pristnem domacem okolju pokusali
ali kupili domace dobrote, proste urice pa preziveli v prelepi naravi, se nauzili
svezega zraka in si ogledali katero od naravnih in kulturnih znamenitosti, ki jih v
Zgornjem Posocju zagotovo ne manjka.

Peter Domevscek, Pososki razvojni center
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Produkti in ponudniki

Zivinoreja in sirarstvo Konec
Kmetija Stalar
Cadrg - ekoloska vas
Sirarna Gugala
Sirarstvo Kramar
Ekoloska kmetija Crv
Ekolodka kmetija Cernuta
Turisti¢na kmetija Jelincic

Sirarstvo Igor Mlekuz

Sirarstvo Ostan

Zivinoreja je glavna kmetijska panoga
Zgornjega Posocja, zato ni ¢udno,

da je ponudba kmetijskih izdelkov,
kjer prevladujeta sir in albuminska
skuta, pestra. Na nekaterih kmetijah

poleg teh dveh izdelkov ponujajo surovo y
mleko in druge mle¢ne proizvode, kot so maslo, pinjenec, sirotka in kisava.

Kmetje se ponasajo z dolgo in bogato tradicijo izdelave sira.

Skozi zgodovino sta se na tem obmocju izoblikovali dve vrsti sira, sir tolminc in
bovski sir. Surovina za izdelavo sira tolminc je kravje mleko, bovski sir pa se
izdeluje iz ov¢jega mleka ali mesanice ov¢jega, kozjega in kravjega mleka.
Delez kozjega oz. kravjega mleka ne sme presegati 20 odstotkov celotne
surovine. Oba sira se pridelujeta iz surovega mleka, brez predhodne toplotne
obdelave, kar vpliva na to, da se v osnovni surovini ohranijo tipi¢ne lastnosti.
Blagi tehnoloski prijemi in naravne danosti jima dajejo avtohtonost.V
Zgornjem Posogju se prepletajo alpski in mediteranski vplivi.

To se odraza v znacilnih klimatskih razmerah in pestrosti rastlinskih vrst.

Obe blagovni znamki imata priznano oznako o geografskem poreklu, kar
bovskemu in tolminskemu siru prinasa Stevilne ugodnosti, predvsem zascito
imena in tehnolosko standardizacijo. Vse to pa vpliva na dvig kakovosti.




Zivinoreja in
sirarstvo Konec

Kmetija Konec je druzinsko podjetje,
katerega glavna dejavnost je Zivinoreja.
Na kmetiji pridelano mleko uporabijo za
razli¢cne mle¢ne proizvode. Z dejavnostjo
se poklicno ukvarjajo od leta 1980, ko so
zgradili vegji hlev. Deset let kasneje so
postavili sirarno, leta 2000 pa uredili
trgovino za prodajo lastnih izdelkov.
Danes obdelujejo okoli 30 ha kmetijskih
zemljis¢, njihova ¢reda pa Steje okoli 45
krav molznicin 15 telic.

Njihovi izdelki so kupcem na
voljo v domaci prodajalni na kmetiji.

trdi in mehki sir

albuminska
skuta

maslod - ]

e

Anton Konec

Volc¢e 144d

5220 Tolmin

Telefon: 05/ 38 82 508
GSM: 041 392 028

Bojan Mohoric

Sirarna Krn

Vrsno 25, 5222 Kobarid

GSM: 031 461 730

E-posta: bojanmohoric@siol.net

Kmetija
Stalar

Glavna dejavnost kmetije Stalar je
ov¢jereja in predelava ov¢jega mleka v
ov¢ji sir in albuminsko skuto. Osnovna
¢reda Steje 80 mlecnih ovac, ki jo pasejo
na 15-ih ha planinskih pasnikov. Sir
izdelujejo v moderno opremljeni sirarni
v Krnu, v kateri je tudi sirarski u¢ni
center. Letno pridelajo 2.000 kg ov¢jega
sira in 500 kg albuminske skute. Sirarna
stoji v prelepem okolju, kjer se lahko ob
okusanju sira nauZijete svezega zraka in
obcudujete ¢udovit razgled.

Izdelke kmetije Stalar lahko

dobite na njihovem domu, po
razlicnih trgovinah in na trznicah.
Najbolj pristna prodaja se vrsi prav v
sirarni, kjer lahko ob poskusanju sira
uzivate v svezem planinskem zraku.

ovdji sir
albuminska
skuta




Cadrg
- ekoloska vas

Cadrg je majhna vasica, ki lezi v
Triglavskem narodnem parku na
nadmorski visini 700 m. |zrazito gorski
svet in tezka dostopnost sta botrovala
temu, da so se Cadrzni odselili v dolino
oziroma razkropili po svetu. Danes v vasi
Zivi 25 vascanoy, ki si slozno pomagajo
in so zgled medsebojne povezanosti na
dezeli.

turisti¢na kmetija (2 apartmajaza 4 osebe)
sprejemanje narocenih skupin
domace zganje

drva

Bar Pr' Pacu (odprtv éasu poletne sezone)
apartma za dve osebi

prodaja krompirja

Izdelki sirarne
Cadrg se ponasajo
z blagovno znamko BIODAR.

Pri Lovrcu

Marija Boncina
Cadrg 8, 5220 Tolmin
Telefon: 031 548 383

Pri Krizarju

Franc Kutin

Cadrg 21, 5220 Tolmin
Telefon: 051 661 277

Pri Kumru

Metod Leban

Cadrg 7, 5220 Tolmin
Telefon: 031 265 960

Pri Seljanu

Janez Ludvik

Cadrg 20, 5220 Tolmin
Telefon: 041 287 261

sir Tolminc
albuminska skuta

sveza sirotka in kisava

Vas se ponasa z ve¢ kot 700 let dolgo
sirarsko tradicijo. Leta 1999 so se ¢adrski
kmetje odlocili za ekoloski nacin
kmetovanja in Ze dve leti za tem
pridobili ustrezen certifikat. Leta 2001 so
s pomocjo drzavnih popotresnih in
obcinskih sredstev obnovili sirarno.
Sirarna je danes ponos vasi, zanimiva pa
je tudi zato, ker povezuje stiri ekoloske
kmetije, ki skupaj predelujejo mleko v sir
Tolminc in albuminsko skuto.

Izdelke sirarne Cadrg lahko dobite na
posameznih kmetijah v vasi, ob
sobotah dopoldne pa tudi na trznici
lokalnih kmetijskih pridelkov in
izdelkov v Tolminu. Cadrzni svoje
izdelke predstavljajo na raznih
kmetijskih sejmih in glavni ljubljanski
trznici.




David Klinkon s.p.

g:g:l'r‘n'_(:‘égié Zatolmin 18, 5220 Tolmin

. I Telefon: 05 /38 11 037 1

S|ra Na 5220 Tolmin GSM: 041 490 931, 041 471 837 S|ra rstvo
Telefon: 05 /3882716 E-posta: sirarstvo.kramar@siol.net

GSM: 041955116 www.sirarstvo-kramar.com Kra m a r

Gugala

Glavna dejavnost kmetije Gugala je reja
krav molznic in dnevna predelava mleka
v sir tolminc. V preteklem letu so pri
Gugalovih zgradili nov hlev s prosto rejo,
s ¢Cimer so Zivalim izboljsali kakovost
bivanja. Glavna znacilnost in posebnost
kmetije je, da svojih krav ne hranijo s
silazo, ampak ostajajo zvesti
tradicionalni obliki pridelave krme krave
molznice hranijo izklju¢no s senom ali pa
jih pasejo na travnikih.

Izdelke prodajajo na kmetiji.

sir Tolminc

Sirarstvo na kmetiji Kramar ima Ze dolgo
tradicijo, od leta 1996 pa se z njim
ukvarjajo poklicno. Zivinorejska kmetija
Kramar ima v sonaravni reji 30 krav
molznic in 32 plemenskih telic. Mleko iz
lastne proizvodnje sami predelajo v sir
tolminc, albuminsko skuto in svezo
sirotko. Njihovi izdelki se ponasajo s
Stevilnimi priznanji, kar potrjuje njihovo
kakovost.

Izdelke prodajajo na domu v lastni buti¢ni
trgovinici, v trgovinah Peloz in Tus, na treh
ljubljanskih trznicah (v BTC-ju, na glavni
ljubljanski trznici in v Kosezah) ter na
razli¢nih kmetijsko-zivilskih sejmih.

Po predhodnem dogovoru vam jih
dostavijo tudi na dom.

sir Tolminc

albuminska skuta

sveza sirotka
strokovni ogled sirarne
degustacija




Viktorija Crv

v Prepetno brdo 43 Domen Cernuta v
E ko I OS ka 5283 Slap ob Idrijci Log pod Mangartom 40 E kO I OS ka
Telefon: 05 /38 09 546 5231 Log pod Mangartom

GSM: 031 776 848 GSM: 041 822 940

kmetija Crv
Ekoloska kmetija Crv leZi na Sentvigki
planoti na nadmorski visini 750 m, kjer
obdelujejo okoli 25 ha povrsin. Za
ekoloski nacin kmetovanja so se odlo¢ili
leta 1999 in tako med prvimi na
Tolminskem prejeli certifikat. V hlevu
imajo dvanajst krav molznic in nekaj
telic. Vecino pridelanega mleka oddajo v
kobarisko mlekarno Planika. Na kmetiji
se ukvarjajo s ¢ebelarstvom, znani pa so
tudi po odli¢cnem domacem krompirju in
razli¢ni zelenjavi.

Izdelke prodajajo na domuin ob
sobotnih dopoldnevih na tolminski
trznici lokalnih kmetijskih izdelkov in
pridelkov.

surovo mleko jabol¢ni kis
med vrtnine
maslo krompir

jajca

Bovski sir
albuminska skuta

drobnica

kmetija Cernuta

Z ovcerejo in sirarstvom na planinah

kot dopolnilno dejavnostjo se je

druzina Cernuta ukvarjala Zze od nekdaj,
leta 1991 pa se je sedanji gospodar
Domen Cernuta s tem zacel poklicno
ukvarjati. Dva novozgrajena hleva sta
mu omogocila povecanje Crede,

ki danes Steje okoli 150 ovc molznic.
Zadnja leta so vse moci usmerili v
gradnjo poslopja, v katerem bo
moderno opremljena sirarna,

soba za sprejemanje skupin in dva
turisti¢na apartmaja. Kmetijsko poslopje
je zanimivo za turiste, saj je v neposredni
blizini vhoda v rudniski rov stoln. Ta je
nekoc¢ sluzil za odvodnjavanje odvecne
vode iz italijanskega rudnika Rabelj, po
njem pa so se z vlakom prevazali na delo
rudarji iz Loga pod Mangartom in
okoliskih vasi. Danes je pred vhodom
spomenik tehni¢ne dediscine na
prostem.

Vecino izdelkov prodajo na domu.



Turisti¢na
kmetija Jelincic
Turisti¢na kmetija Jelinci¢ lezi v
neposredni blizini malih korit reke Soce
oziroma ob njenem pritoku Vrsnikarca, ki
je tik pred izlivom izdolbel ¢udovito
sotesko. To je idealen kraj za krajse
sprehode, sprostitev in rekreacijo ter
uzivanje ob pristni domaci hrani, ki jo
ponujajo na kmetiji.

Pomemben vir njihovega dohodka
predstavlja sirarstvo. V zadnjih letih so
posodobili sirarno in pridobili certifikat za
proizvodnjo bovskega sira z geografskim
poreklom. Letno pridelajo okoli 1.500 kg

sira. Njihova ¢reda ovac Steje 80 repov
avtohtone bovske ovce.

Lastne izdelke prodajajo na domu in
razli¢nih promocijskih sejmih.

Bovski sir
mehki sir z zelisci
albuminska skuta

kmecki turizem z
gostinsko ponudbo

vvvvv

Dora Jelincic

Soca 50, 5232 Soca

Telefon: 05/3889510

E-posta:
kmecki.turizem.jelincic@siol.net

Igor Mlekuz
Zavrzelno 9

5230 Bovec

Telefon: 05/ 38 86 832
GSM: 031815 122

Bovski sir drobnica

albuminska skuta
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Sirarstvo 7
Igor Mlekuz

Znanje o ovcereji in tehnologiji
izdelave ov¢jega sira je pri Mlekuzevih
ostalo doma in se prenasalo iz roda v
rod. Osnovna dejavnost kmetije se do
danes ni spremenila, vendar se je
kmetija v zadnjih 10-ih letih
posodobila in modernizirala.

Zgradili so novo sirarno in dva hleva
ter uredili strojno molzo. S tem so lahko
¢redo povecali s 50 na 170 ovac
molznic, kar jih danes uvrs¢a med vecje
pridelovalce bovskega sira. Tako sir kot
skuto pridelujejo od aprila do oktobra
po tradicionalnih metodah in s tem
ohranjajo tipi¢nost bovikega ov¢jega
sira. Leta 2006 so pridobili certifikat, ki
jim omogoca prodajo sira pod
geografsko oznako bovski sir.

Izdelke prodajajo
na domu, konec
tedna na sezonski
trznici lokalnih
kmetijskih izdelkov
in pridelkov v Bovcu
ter na raznih sejmih.




David Ostan
Trg golobarskih Zrtev 54

Sirarstvo 4 5220 Bovec

Telefon: 05 /3896 177

OStan \ ciore GSM: 041 589 877

Od zacetkov, ki segajo v leto 1975, se
kmetija pri Ostanu nenehno razvija.
Rezultati trdega dela jim omogocajo
primerljivost z drugimi evropskimi
kmetijami tako po obsegu kot kakovosti
proizvodov. Osnovna ¢reda Steje 290
ovac avtohtone mle¢ne pasme bovska
ovca, s pomocjo katere letno
proizvedejo $est do sedem ton ov¢jega
sira in albuminske skute. Sir proizvajajo

po normativih, ki so zahtevani za
proizvodnjo bovskega sira z geografskim
poreklom. Za njegovo proizvodnjo so
leta 2006 pridobili ustrezen certifikat.

Izdelke prodajajo na domu, prek
trgovcev na debelo, na sezonski
trznici lokalnih kmetijskih izdelkov in
pridelkov v Bovcu in na raznih
kmetijskih sejmih.

Bovski sir
albuminska skuta

drobnica




Zgodovinski utrinki

Zgornje Posocje se lahko pohvali z dolgo tradicijo ¢ebelarstva. Okoli leta 1850

je v Kobaridu nastal tako imenovani Pini¢ev panj, to je prvi kranji¢ s premi¢nimi
satnicami na slovenskih tleh. Na Kobariskem in Bovskem so po prvi svetovni
vojni zaceli uporabljati nakladni panj z AZ mero satnikov. Cebelarji so zdruzeni

v Cebelarsko drustvo Tolmin, ki bo leta 2008 praznovalo ¢astitljivo 100. obletnico,
kar ga uvri¢a med najstarejsa tovrstna drustva v Sloveniji.

Za boljse poznavanje medu

5 Med se sme segrevati do najvec 42 °C. Pri visjih temperaturah umre
(beljakovine v njem zakrknejo in med se nepopravljivo poskoduje).

Pri ¢ebelarjih kupujte kristaliziran med. Zanj je znacilno, da kmalu po toc¢enju
kristalizira (izjema je akacijev med). Tako se ohrani skoraj neskon¢no dolgo.

Ce med po enem letu po nakupu ne kristalizira, je mogo¢e, da je bil premoéno
segret ali da je v njem prisotna vecja koli¢ina sladkorja.

Poiscite ¢ebelarja, ki mu zaupate, da ravna z medom
in s ¢ebelami v skladu s pravilniki.

Prednost dajte medu, ki je zas¢iten z blagovno znamko
Slovenski med kontrolirane kvalitete.

Med uporabljamo zaradi njegove hranilne vrednosti, arome in zdravilnih
lastnosti. Od ogljikovih hidratov v njem prevladujeta fruktoza in glukoza, je
lahko prebavljiv in v telesu se takoj spremeni v energijo. Za povecanje
zmogljivosti ga s pridom uporabljajo tudi vrhunski Sportniki. Nemalokrat sluzi
za zdravljenje razli¢nih zdravstvenih tegob ali kot pozivilo pri razli¢nih oblikah
utrujenosti.

IM13AaZI IMSYVY1393) NI OALSYVY13g3)



Cebelarstvo
Braz

Brazovi na gorski kmetiji cebelarijo od
leta 1982 in radi se pohvalijo, da Zivijo v
rojstni vasi pesnika Simona Gregorcica.
Trenutno imajo 150 panjev, letno pa
pridelajo med 2.500 in 3.500 kg medu.
Kupcem nudijo pestro paleto sortnega
medu in drugih ¢ebelarskih izdelkov.
Leta 2004 so pridobili certifikat
nacionalne poklicne kvalifikacije za
Cebelarja. Svoj med vsako leto posiljajo
na razli¢na ocenjevanija, kjer navadno
dosegajo lepe uspehe. Pridelan med
redno analizirajo. Njihov med nosi
nalepko Slovenski med kontrolirane
kakovosti.

Izdelke prodajajo na domu v lastni
buticni trgovinici, na trznicah v
Tolminu in Novi Gorici ter po raznih
kmetijskih sejmih.

sortni med suho sadje
cvetni prah medeno Zganje
propolis svece

Ana Braz

Vrsno 11, 5222 Kobarid
Telefon: 05 /38 91 083

GSM: 041 521 215

E-posta: viljem.braz@siol.net

Julij Anton Gaberscek
Volce 86a

5220 Tolmin
Telefon: 05 /38 81 819

Apikultura
Gaberscek

Julij Gabersc¢ek cebelari s 60 panjiin se
ponasa s Stevilnimi priznanji z raznih
ocenjevanj. Je eden najvecjih
poznavalcev ¢ebelarstva v Zgornjem
Posocju in obiskovalcem rad razkrije
katero od Stevilnih skrivnosti reje cebel.
S svojim medom dosega nagrade na
razli¢nih ocenjevanjih. Leta 2005 je
prejel Sampiona za lipov med na
mednarodnem ocenjevanju v Semicu,
kar je najvisje mozno priznanje. Leta
2006 je prejel zlato priznanje za lipov
med in posebno priznanje za najbolje
ocenjeni med tujega ¢ebelarja na
mednarodnem velesejmu v Zagrebu.

Izdelke prodaja na domu.

sortni med
vosek

svece

propolis

medeno zganje |




Marija Sivec in Dusan Zunko
Suzid 41, 5222 Kobarid
Telefon: 05 / 38 85 856

GSM: 031 870 709

E-posta: info@lucka-sp.si
www.lucka-sp.si

Bruno in Stanislava Berlot
Kozarsce 30

5220 Tolmin

Telefon: 05/ 38 82 429
GSM: 031 798 426

A
Cebelarstvo ¢

3 Cebelarstvo
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Lucka

Berlot

Cebelarstvo LUCKA je druZinsko
podjetje, ki razpolaga z ve¢ kot 250
¢ebeljimi druzinami. Cebelarijo z
listovnimi AZ in nakladnimi panji. Leta
2003 so zgradili objekt s tocilnico,
hladilnico in skladis¢em. Lastnika Marija
Sivec in Dugan Zunko se ukvarjata s
pisanjem strokovne literature, poucujeta
na raznih predavanjih in krozkih, poleg
tega pa se lahko pohvalita z nazivom
Cebelarska mojstrica oziroma mojster.
Zadnja leta postaja njihovo ¢ebelarstvo
vse bolj priljubljena izletniska tocka za
strokovne ¢ebelarske ekskurzije.

Poleg ¢ebelarjenja se ukvarjata s
proizvodnjo matic in ¢ebeljih druzin,
Marija pa najde cas celo za poslikave.
Letno poslika okoli 2.000 steklenic in
keramicnih lonc¢kov. Po narocilu pod
njenimi rokami nastane tudi kak3na slika
na platno z oljnatimi ali akrilnimi
barvami.

sortni med e
Med in poslikane steklenice prodajajo vzreja matic Y
na Cebelarstvu Boznar, manjse in cebeljih druzin =
koli¢ine pa so na voljo tudi doma. izdelki iz voska 3
Matice in cebelje druzine prodajajo slikanje na steklo, ‘
posameznim kupcem iz Slovenije, steklenice in keramiko J,z

Francije in Italije.

Cebelarstvo je pri Berlotovih
tradicionalna druzinska panoga. Temelje
je leta 1952 postavil Justo Berlot, ki je ze
v tistem Casu ¢ebelaril z 80 paniji in
navdusil sina.

Danes pri Berlotovih razpolagajo s 190
paniji, ki so ve¢inoma troetazni AZ paniji.
S prirejenima tovornjakoma cebelje
druzine vozijo na razli¢na pasisca. Dolga
tradicija ¢ebelarstva Berlot se odraza v
znanju in kakovosti medu.

Med prodajajo na domu in trgovcem
na debelo.

sortni med




Cebelarstvo
pri Martincu

Robert Rusic je prve panje naselil leta
1975. Takrat se je v¢lanil v Cebelarsko
drustvo Tolmin, v katerem dejavno
sodeluje od vsega zacetka. Za zasluge
pri razvoju Cebelarstva v Zgornjem
Posocdju je leta 2004 prejel odlikovanje
Antona Janse lIl. stopnje. Robert ima
pridobljen certifikat nacionalne poklicne
kvalifikacije cebelar. Ljubezen do ¢ebel
je z leti narascala, prav tako pa tudi
$tevilo panjev. Danes ¢ebelari s 70 AZ
panji. Njegove Cebele se pasejo na

Tolminskem, v Brdih in v okolici Postojne.

V prihodnje nadrtuje izgradnjo
vzrejalis¢a za vzrejo rezervnih druzin.

Pri Martincu svoj med prodajajo na
domu, nekaj pa ga namenijo tudi za
grosisti¢no prodajo.

sortni med
propolis

vosek

Robert Rusié

Ciginj 28

5220 Tolmin

Telefon: 05 /38 82 653
GSM: 051 342 674

Miran Seljak

Kneza 13, 5216 Most na Soci
Telefon: 05 / 38 06 630

GSM: 041 872 776

E-posta: sebastijan.mocnik@volja .net

Cebelarstvo
pri Luku

Cebelarstvo je pri Luku druzinska
panoga. S ¢ebelarjenjem je leta 1970
zacel oce Darko in za to kmetijsko
panogo navdusil sina Mirana, ki danes
razpolaga z 250 paniji. Ti so postavljeni
na ve¢ mestih po Baski grapi.
Neokrnjena narava, kjer njihove cebele
nabirajo nektar in mano, je glavni razlog,
da pridelajo kakovosten med odli¢nega
okusa.

Med prodajajo na domu, v Kmetijski
zadrugi Tolmin in grosisti¢no.

sortni med
propolis

vosek




Sadjarstvo
in predelava
sadja
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Produkti in ponudniki
Kmetija pri Sustarju

Pri Cufrovih

Sadjarstvo Gruden
Sadjarstvo Valjavec

Sadjarstvo Ursi¢

Pri Coru

Sadjarstvo v Zgornjem Posocju ni bilo nikoli posebej

izrazito, vendar je imela vsaka kmetija nasad za lastne

potrebe. Po pisnih virih prve nekoliko ve¢je zasaditve

sadnega drevja segajo v zacetek 18. stoletja. Sadili so

jablane, slive, hruske (tepke), murve, tu in tam pa tudi

kaksno ¢ednjo. Takratno borno prehrano je sadje precej

popestrilo. SveZe sadje in krhlji ter sokovi, kis in Zganje so bili glavni viri

sladkorja, vitaminov in mineralov v teh krajih.

V zadnjem casu se sadjarstvo v Zgornjem Posocju vse bolj razvija in iz pilotskih
nasadov jablan Ze nastajajo pravi trzno usmerjeni pridelovalci sadja.
Sadjarstvo v Zgornjem Posocju se je razvilo predvsem na Kobariskem in

Tolminskem ter je dobrodosla dopolnitev tukajsnje kmetijske ponudbe.

Vecina pososkih pridelovalcev sadja je vklju¢ena v SIPS (Slovenska integrirana
pridelava sadja), ki jo prepoznamo po zas¢itnem znaku stilizirani sinicki.
Integrirana pridelava sadja pomeni ravnovesje, ki se vzpostavlja z ohranjanjem
raznovrstnosti Zivljenja v naravi. Najpomembnejsi cilj te pridelave je, da se ob
nadzorovani uporabi gnojil in predpisanih fitofarmacevtskih sredstvih na
gospodarsko sprejemljiv nacin pridela kakovostno in zdravo sadje. Sadju, ki je
pridelano v skladu z dolo¢bami pravilnika in tehnoloskimi navodili za
integrirano pridelavo sadja, organizacija za kontrolo (certifikacijski organ)
podeli certifikat, ki velja eno leto oziroma do izdaje novega certifikata v
naslednjem letu. Integrirana pridelava sadja je zaradi Stevilnih omejitev in
stalnega strokovnega nadzora okolju veliko prijaznejsa kot klasi¢na
proizvodnja. Uporaba kemi¢nih sredstev je pri SIPS skrbno izbrana

(¢loveku in okolju prijazna) in zmanj$ana na najmanjso mozno kolicino.
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Stanislav Ivandi¢
Smast 26

Km etija 5222 Kobarid

Telefon: 05 / 38 85 746

pri §u§tarju GSM: 041 438 874

Sustarjevi razpolagajo z 9 ha povriine
kmetijskih zemljis¢. Najvegji del kmetije
pokrivajo travniki in pasniki. Na 0,72 ha
velikem sadovnjaku letno pridelajo med
12in 15 ton jabolk za neposredno
prodajo. Ostala predelajo v jabol¢ni sok,
kis, zganje in krhlje. Jabolka pridelujejo
po integrirani metodi.

Izdelke prodajajo pretezno na domu.

Ponudba kmetije:

® jabolka
B krompir
B jabolcni kis
B 7ganje '
B jabol¢nisok

® suho sadje

Pavlo Jevséek

Volce 79

5220 Tolmin

Telefon: 05 /38 82 584
GSM: 041 518 298

Pri Cufrovih

Cufrovi obdelujejo 8.000 sadik jablan.
Letno pridelajo med 50 in 70 ton jabolk.
Nekaj jih stisnejo v jabol¢ni sok, ki ga
ponudijo kupcem jabolk na domu.
Vklju€eni so v integrirano pridelavo
sadja.

Poleg sadjarstva se na kmetiji ukvarjajo
tudi z rejo drobnice za meso. Letno
vzredijo 45 do 55 jagnjet.

Izdelke prodajajo pretezno na domu
in v sadovnjaku.

Ponudba kmetije:

B jabolka

B drobnica

Yravs VAV13da3dd NI OALSHYIavs
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Sadjarstvo
Gruden

Na kmetiji, kjer je vedno prevladovala
zZivinoreja, so v 90. letih zaceli razmisljati
o preusmeritvi v sadjarstvo. Kmetija
razpolaga z relativho malo
obdelovalnimi povrsinami (le 2,5 ha).
Leta 1993 so na 0,5 ha veliki povrsini
zasadili prvi sadovnjak. Stiri leta kasneje
so s pomocjo programa Phare sadovnjak
povecaliza 0,6 ha in ga opremili z
namakalno-oro$evalnim sistemom.
Zgradili so poslopje s skladis¢nim
prostorom za embalaZo in hladilnico, ki
omogoca skladis¢enje 40 ton jabolk.
Trenutno imajo posajenih 4.360 jablan,
kupcem pa ponujajo Sirok izbor razli¢nih
sort od klasi¢nih pa do novejsih.
Vklju€eni so v integrirano pridelavo
sadja.

Izdelke prodajajo pretezno na domu
in v sadovnjaku.

Ponudba kmetije:

B pester izbor sort jabolk

Marko Gruden

Volce 73

5220 Tolmin

Telefon: 05 /38 10 253
GSM: 041512 632

Mirko Gorenséek
Suzid 2e

5222 Kobarid

Telefon: 05 / 38 85 868
GSM: 041 728 579

Sadjarstvo
Valjavec

ValjavcCevi so se s sadjarstvom zaceli
ukvarjati leta 1997, ko so v okviru
programa Phare posadili prve sadike
jablan in dodali 1.000 sadik. Leta 2000 so
sadovnjak povecali za dodatnih 2.500
sadik.

Danes imajo posajenih 2,5 ha kmetijskih
povrsin, na katerih letno pridelajo med
70in 90 ton jabolk. Ponujajo Sirok izbor
razli¢nih sort, od klasi¢nih pa do
sodobnih. Pridelavo prilagajajo
povprasevanju na trgu, zato vsako leto
zasadijo kaksno novo sorto. Vkljuceni so
v integrirano pridelavo sadja.

Jabolka prodajajo pretezno na domu
in po trgovinah v Zgornjem Poso¢ju.

Ponudba kmetije:

m® razli¢ne sorte jabolk
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Igor Ursic Marjan Volari¢

Sadjarstvo Sl Suti 12

5222 Kobarid 5222 Kobarid

vewvw ] C
Ursic Telefon: 05 / 38 85 356 Telefon: 05 / 38 85 088 Pri Coru

Corovi razpolagajo z 8 ha obdelovalnih
povrsin, v zakupu pa imajo $e 17 ha. Od
nekdaj so se ukvarjali z Zivinorejo in
redili predvsem krave molznice. Danes
imajo v hlevu 20 krav molznic in 10 telic.
Leta 1997 so nekatere primerne povrsine
preuredili v nasad jablan. Dodatna
sredstva za izgradnjo sadovnjaka so
pridobili prek programa Phare. Njihov
nasad jablan obsega 1,11 ha. Leta 2003
so zgradili hladilnico, kjer lahko hranijo
20 ton jabolk.

Na kmetiji so se s sadjarstvom zaceli
ukvarjati leta 1997. Sadovnjak se nahaja
pred vasjo Svino in obsega 6.600 m’
povrsin. Ponujajo jabolka razli¢nih sort:
jonagold, idared, fuji, zlati delises in gala.

Jabolka prodajajo predvsem v ¢asu
obiranja v sadovnjaku in na domu.

Jabolka prodajajo pretezno na domu
in v Kmetijski zadrugi Tolmin.
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Ponudba kmetije:

®® razli¢ne sorte jabolk

Ponudba kmetije:

® razli¢ne sorte jabolk
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ganjekuhga

V zadnjem delu knjizice predstavljamo Se nekaj
pososkih kmetij, ki se ukvarjajo s panogami, ki v
tem delu Slovenije niso bile nikoli trzno razvite,

vendar so za povecanje pestrosti kmetijske

ponudbe izredno dobrodosle.

Reja kuncev in vzreja kokosi za proizvodnjo jajc sta panogi, ki nista nikoli

presegli vrat kmetij, saj je bila njihova proizvodnja tako majhna, da so kmetje

te proizvode uporabljali predvsem za lastne potrebe.

YHNY3rNVYDZ NI 390D ‘VAVINI1IZ ‘OSIW

V Zgornjem Posocju se je od nekdaj meso predelovalo v razne suhomesne
I—— izdelke. Znacilno za te kraje je, da so mesnine vedno okadili v dimu nad
Ponudniki ognjis¢em (konzerviranje z dimom), kar je izdelkom dalo znacilen okus in

Kmetija Fon preprecilo kvarjenje. Suhomesne izdelke so predelovali iz svinjine, nekaj pa

S S tudi iz ovCetine. Tovrstni izdelki so bili neko¢ namenjeni prodaji. Danes
oloska kmetija Strukelj
J ) predelava mesa usiha in suhomesne izdelke, pridelane na kmetijah, je tezko

Gojenje gob Edvard Kragelj dobiti. Se tisti redki kmetje, ki imajo svoje svinje v koletu oziroma svinjaku,

Domacija Valter predelujejo meso za lastne potrebe.
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Kmetija
Fon

Glavne dejavnosti na kmetiji Fon so
vzreja kuncev za zakol, kokosja farma za
proizvodnjo jajc in vzreja kokosi nesnic.
Kmetujejo na 10 ha kmetijskih zemljis¢.
Proizvodnja obsega 250 plemenskih
kungjih samic, 1.500 kokosi nesnic, 30
ovac mesnega tipa in nekaj ¢ebeljih
panjev.

Leta 2005 so odprli manjso klavnico, ki jo
uporabljajo za lastne potrebe (za zakol
kuncev in drobnice).

Ponudba kmetije:

= kuncje meso

o jajca

m» zakol
jagnjetine

o piscanci za
nadalnjo
vzrejo

Ekoloska kmetija
Strukelj

Na ekoloski kmetiji pri Patalobcarju imajo v
lasti 7 ha kmetijskih zemljis¢. Polovico
kmetije pokrivajo gozdovi, ostalo so
pasniki, travniki, travniski sadovnjak in
njive. Njihove glavne dejavnosti so
predelava sadja v marmelade in dZzeme,
izdelava izdelkov iz ¢ebeljega voska,
proizvodnja jagod in izdelava razli¢nih
¢ajnih mesanic. Kmetija je od leta 2004
nosilka blagovne znamke BIODAR. Leta
2006 so pridobili certifikat nacionalne
poklicne kvalifikacije za ¢ebelarja.

Lastne izdelke prodajajo na kmetiji, na
trznici lokalnih kmetijskih izdelkov v
Tolminu, v trgovinah z Zivili v Zgornjem
Poso¢ju in po raznih ekoloskih sejmih
po Sloveniji.

Ponudba kmetije: v, o

m» marmelade in dzemi
m» sadniin zelis¢ni Caji
o izdelki iz ¢ebeljega voska
I ov¢je koze

I jagode

YHNY3rNVYDZ NI 390D ‘VAVINI1IZ ‘OSIW
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Gojenje gob
Edvard Kragelj

Edvard Kragelj je edini v Zgornjem
Posodju, ki se poklicno ukvarja z
gojenjem $ampinjonov. Njegovi zacetki
segajo v leto 1992. Leta 2005 je zgradil
300 m” velik klimatiziran objekt, ki

omogoca idealne pogoje za gojenje gob.

Letno pridela 20 do 30 ton Sampinjonov.

Svoje izdelke prodaja na domu ter z
njimi oskrbuje picerije, restavracije in
trgovine v Zgornjem Posocju, na
Goriskem in Ajdovskem.

Ponudb__g kmetije:

T
b,

. ‘; ‘
» samplnj - '
vkisu - qﬁt 5 ’ "

o {“’ w r"
-samplrugn ﬁu“f - '
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Valter

Igor in Valter Cujec ohranjata 150-letno
tradicijo domacije, ki slovi po prav tako
stari gostilni pri Siberju. Medtem ko je
Igor prevzel gostinsko ponudbo, se je
Valter v 80-ih posvetil izkuhavi zganj.
Njegov konji¢ek je prerasel v resno delo,
ki se odraza v pristnih okusih sadnih
zganj in zelis¢nih napitkov. Zelis¢a za
pripravo napitkov nabirajo po okoliskih
hribih, nekatere pa pridelajo na domaciji.
Njihova ponudba obsega 17 vrst
domacih zganj.

vese

raznih sejmih.

Ponudba kmetije:

m» sadna zganja = drobnica

o zelis¢ni napitki

&
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